COZINHA ITO6
GLOBAL Controle de Acesso e Higiene Rev. 00
CS LISTA DE VERIFICACAO 10/06/20XX
Setor Responsavel Aprovagdo

Gerente do Hotel

Gestdo da Qualidade

QUADRO DE REVISOES

Emissao inicial: 10/06/20XX

DATA DE VERIFICACAO (PELO MENOS UMA VEZ AO MES):

RESPONSAVEL PELA VERIFICACAO:

A cozinha é de acesso restrito aos funcionarios da cozinha.

Listar todos que estao na cozinha durante a verificacao:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7

da Cozinha devem:
Manter o ambiente de trabalho limpo e organizado

Manter 0 mais rigoroso asseio corporal e do vestuario;
Usar vestuario especifico do setor;

Fazer uso de toca;

Mao e unhas limpas e sem pinturas

Nao fumar;
N&o mascar gomas;
Possuirem carteira de saude.

N&o atuar na cozinha em casos de sintomas de doencas ou de mal-estar

Lavar as maos com agua, sabéao, alcool 70 % antes de iniciar atividades;

TODAS AS CONDICOES INDICADAS ABAIXO DEVEM SER VERIFICADAS. Os funcionarios




