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A cozinha é de acesso restrito aos funcionários da cozinha. 
Listar todos que estão na cozinha durante a verificação: 

1)  
2)  
3)  
4)  
5)  
6)  
7)  

 
 
 
TODAS AS CONDIÇÕES INDICADAS ABAIXO DEVEM SER VERIFICADAS. Os funcionários 
da Cozinha devem: 

 

• Manter o ambiente de trabalho limpo e organizado 

• Não atuar na cozinha em casos de sintomas de doenças ou de mal-estar 

• Manter o mais rigoroso asseio corporal e do vestuário; 

• Usar vestuário específico do setor; 

• Fazer uso de toca; 

• Mão e unhas limpas e sem pinturas  

• Lavar as mãos com água, sabão, álcool 70 % antes de iniciar atividades; 

• Não fumar; 

• Não mascar gomas; 

• Possuírem carteira de saúde. 
 

 


